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Оф. 3.1

4 2 6 5 2 10 12 1 6 1 4 5 1 2 14 1 1 1 1 1 4 2 3 1 4 1 2 1 3 2 2 1 5 1 1 2 1 2 1 6 1

Види підготовки  для здобуття П(ПТ)О

Загальноосвітня підготовка 1577

1 Базові предмети 1367 107 590 445 332

Українська мова 140 2 1 1 2 2 1 4 62 1 3 2 2 2 1 1 3 3 1 41 1 1 2 1 1 1 1 1 2 2 3 3 37

1.2 Українська література 140 2 1 2 2 1 1 3 57 2 3 2 2 2 1 1 3 4 1 48 1 1 2 1 2 2 2 2 1 1 2 2 35
1.3 Іноземна мова 140 2 2 2 1 2 2 3 76 2 2 1 1 2 1 1 2 2 1 35 1 1 1 1 1 1 1 2 1 2 2 2 29
1.4 Зарубіжна література 70 2 2 2 2 4 70

1.5 Історія України 105 29 2 4 4 4 3 1 1 4 2 1 67 1 1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 5 5 38

1.6 Всесвітня історія 70 18 2 2 2 2 2 1 1 2 1 1 43 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 3 27
1.7 Громадянська освіта 70 32 1 1 1 2 1 2 3 1 22 2 1 1 1 1 1 2 4 3 2 3 4 48
1.8 Математика 210 2 2 2 2 2 2 4 82 2 2 4 3 4 1 1 4 3 2 66 4 2 4 2 2 2 2 1 3 3 1 3 3 62
1.9 Природничі науки 317 29 4 4 5 4 4 4 1 163 4 4 4 4 4 3 4 3 4 4 98 4 3 4 3 3 1 1 2 2 2 1 3 56
1.10 Захист України 105 2 2 2 2 2 2 2 80 2 2 1 1 2 25

1.2 Вибірково-обов’язкові предмети
210 175 35

1.2.1 Інформатика 105 2 2 2 3 3 3 105
1.2.2 Технології 105 1 2 2 3 1 2 1 70 4 3 4 35 0

2 Фізична культура 274 3 3 3 3 3 3 3 120 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 75 3 3 3 1 3 3 3 2 3 3 3 3 3 71

3. Додаткові години 595

4
Загальнопрофесійна підготовка 84 74 10 74 74 10

4.1 Основи трудового законодавства 12 12 2 2 12 12

4.2
Основи галузевої економіки та 

підприємництва
12 12

2 2 12 1 12

4.3 Інформаційні технології 12 12 2 2 12 12

4.4 Основи енергоефективності 8 8 1 2 8 8

4.5 Охорона праці 30 30 5 5 30 30
Основи підприємницької діяльності 10 10 5 5 10 10

5

Професійно-теоретична підготовка 

"Кухар" (професійні 

компетентності/навчальні модулі)
400 148 376

24 282 251 53 118

5.1
Основи санітарії, гігієни, фізіології 24 24 4 4 24 24

5.2
М1. Первинна обробка сировини та 

приготування напівфабрикатів 72 28 72 7 6 72 72

53 М2. Приготування гарячих страв 251 102 251 8 8 10 186 10 5 251 65

5.4

М3. Приготування холодних страв та 

закусок. Приготування солодких страв, 

напоїв. 53 18 53 8 4 1 53

53

6
Професійно-практична 

підготовка "Кухар"
794 794

198 42 36 596

6.1 Виробниче навчання

6.1.1
Виробниче навчання в  кухні-

лабораторії 276 276 6 6 66 6 6 198 6 6 42 6 6 36 78
6.2 Виробнича практика 518 518 35 28 518 518

7

Професійно-теоретична 

підготовка "Кулінар борошняних 

виробів" 122 30 35 87 35 8 80 45 34

89

7.1

Основи технології приготування 

борошняних виробів з основами 

товарознавства

25

25 13 12 25

25

7.2

Основи організації виробництва, 

устаткування підприємств харчування 

, санітарії  та гігієни

10

10 5 5 10

10

7.3
Приготування напівфабрикатів для 

борошняних виробів(модуль КБВ-4.1)
4

4 2 2 4
4

7.4

Приготування напівфабрикатів для 

оздоблення борошняних 

виробів(модуль КБВ-4.2)

4

4 2 2 4 4

7.5
Приготування дріжджового тіста та 

виробів з нього(модуль КБВ- 4.3)
45

18 45 1 8 33 6 45
12

7.6
Приготування бездріжджових видів тіста 

та виробів з нього(модуль КБВ -4.4)
34

12 34 10 4 34

34

8
Професійно-практична 

підготовка "Кулінар борошняних 

виробів)"

287

287

60 227

8.1 Виробниче навчання 126

8.1.1
Виробниче навчання в лабораторії 126 126 6 6 12 12 60 12 24 12 6 42

66

8.2 Виробнича практика 161 161 7 35 14 161 161

10
Професійно-теоретична 

підготовка "Офіціант" 175 42 42 77
42

10.1
Основи кулінарної характеристики 

трав 14 14 7 14
14

10.2
Основи торговельно-технологічного 

обладнання 6 6 3 6
6

10.3 Іноземна мова в межах 6 6 3 6 6

10.4
Основи організції обслуговування в 

ресторанах 16 16 8 4 16
16

Підготовка торговельних залів до 

обслуговування (Оф. 3.1) 77 20 11 4 77
77

10.5
Обслуговування відвідувачів закладів 

ресторанного господарства (Оф. 3.2) 56 11 66 8 1 2 2 56
56
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11.
Професійно-практична підготовка 

(професії "Офіціант") 519
519

11.1 Виробниче навчання 168

11.2 Виробниче навчання в лабораторії 168 12 18 6 12 18 12 6 168

11.3
Виробнича практика 400 35 35 7 35 29 351

11 ПКА,ДКА 21 7 7 7 7 14

12
Державна підсумкова атестація (зовнішнє 

незалежне оцінювання) 28 28
28

13 Консультації 45 15 30

15
Загальний обсяг навчального часу

 (без п. 13,14) 4281 364 98 1177 45 381 45 660 36 36 98 36 36 139 36 36 35 1439 36 36 425 36 36 36 35 7 614 35 36 35 36 36 20 35 1419 36 117 36 29 35 27 244 30 34 42 35 34 36 143 34 34 36 36 35 35 35 35 36 56 1425


